
Apéritifs
Pousse Rapière
Vin sauvage pour «Pousse Rapière» 
+ Liqueur d’Armagnac 24°   13,80 € 
 75cl (vin sauvage) + 10cl (liqueur d’Armagnac)

Floc de Gascogne
Floc de Gascogne blanc AOC 
37,5cl (bouteille)          7,20 €

Floc de Gascogne rosé AOC 
37,5cl (bouteille)          7,20 €

Apéritifs Traditionnels
Apéritif «Cerise Griotte» 12°
 25cl (bouteille vis)      3,85 €
37,5cl (bouteille capsulée)      4,65 €

Gascogne Pellehaut «Pilaho blanc» vin naturel 
pétillant 8°
75cl (bouteille)       7,95 € 

Gascogne Monluc «Tuilé» Méthode 
Traditionnelle brut rosé
75cl (bouteille)       8,50 €

Accompagnements  Apéritifs 
Biscuits salés «Margottes» chèvre et romarin
40g (barquette)          2,00 €
80g (barquette)          3,60 €
Salsa de légumes aux herbes de Provence 
90g (bocal)          2,35 € 
Délice de légumes du soleil au chèvre
90g (bocal)          2,60 € 
Caviar d’aubergines à la truffe d’été
90g (bocal)          3,20 € 
Duo d’artichaut et tomate à l’huile d’olive
100g (bocal)          3,50 €
Courgettes grillées aux graines et sel de Guérande Bio 
90g (bocal)          3,70 €
Bâtons apéritif à l’ail des ours
80g (sachet)          3,85 € 
Concassée d’olives vertes fenouil et citrons confits
90g (bocal)          4,15 € 
Graines de courge torréfiées et salées Bio
65g (sachet)          4,30 € 
Tartinade de poulet façon «Tajine»
90g (bocal)       4,55 € 
Crème de champignons au parmesan 
90g (bocal)       4,65 € 
Chips de Sarrasin à l’ail et aux herbes sauvages 
«Crousty Breizh» 
80g (sachet)          4,90 €

Entrées de la Mer
Verrine de saumon mascarpone et ciboulette
90g (bocal)          2,50 € 
120g (bocal)          3,15 € 
Tartinade de thon aux piquillos
90g (bocal)          2,95 € 
Rillettes de moules  
90g (bocal)          4,10 €
Rillettes de truite fumée à la Créole
90g (bocal)          4,40 €
Rillettes d’esturgeon aux agrumes
80g (bocal)          4,55 €
Rillettes de homard au Yuzu
90g (bocal)          4,60 €
Rillettes de sardine au confit d’oignon
110g (bocal)          5,00 €
Délice de cabillaud à la truffe d’été 
90g (bocal)          5,95 €

Nos
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Blancs et Rosés
Nos Vins

Vins Blancs  Moelleux 

Vin de Pays des Landes «Baron de Sensac» IGP 
37,5cl (Moelleux)     2,55 €
   75cl (Moelleux)     3,95 €

Bordeaux «Place de la Bourse» AOP 
37,5 cl (Moelleux)    2,95 €
    75cl (Moelleux)    4,25 €

Gascogne «Gerland» Gros Manseng IGP 20/21
    75cl (Moelleux)    5,10 €

Gascogne St Lannes «Ephémère» IGP 2021  
Sauvignon, Gros Manseng et Chardonnay
75cl (Demi-sec)     5,30 € 

Tursan «Impératrice» AOP 2021 
 Gros et Petit Manseng
75cl (Moelleux)     5,65 €

Gascogne Pellehaut Été Gascon 
Gros Manseng/Chardonnay IGP 2021 
75cl (Demi-sec)    7,30 €

Gascogne Domaine Uby «Gros/Petit Manseng» 
IGP 2020/2021 N°4 
75cl (Moelleux)    8,95 €

 

Vins Blancs Secs

Bergerac «Marquis de Cayrac» AOP
37,5cl (Blanc Sec)     2,60 €
    75cl (Blanc Sec)    3,60 €

Gascogne St Lannes «Signature» IGP 2021 
Colombard et Gros Manseng
    75cl (Blanc Sec)    5,15 €

Blaye Côtes de Bordeaux «Château L’Abbaye» AOP 19/20 
    75cl (Blanc Sec)    7,20 €

Grignan les Adhémar Domaines Aubert «Le Devoy» AOP 
20/21 
    75cl (Blanc sec)    8,10 €

Vin de Pays de Méditerranée «Viognier» IGP 20/21
   Domaines Aubert
    75cl (Blanc Sec)    8,30 €

Faugères «Mas Olivier» Esprit Nature Bio AOP 2021
    75cl (Blanc sec)    8,40 €

Vins Rosés 

Côtes Catalanes «Les Petites Lloses» IGP 
75cl (Rosé)     5,00 €

Tursan «Impératrice» AOP 2021 
75cl (Rosé)     5,65 €

Grignan les Adhémar Domaines Aubert «Le Devoy»
 AOP 2021
75cl (Rosé )     8,10 €
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Côtes du Rhône / Vaucluse
Grignan les Adhémar Domaines Aubert «Le Devoy» AOP 19/20 
75cl (Rouge)       7,10 €
Côtes du Rhône Domaines Aubert «La Sérine» AOP 2020
75cl (Rouge)      7,80 € 
Côtes du Rhône Villages Visan «Domaines Aubert» AOP 19/20
75cl (Rouge)       8,00 €

Comté Tolosan
Comté Tolosan «Tarani» IGP 20/21  
75cl (Rouge)       5,45 €
Comté Tolosan «Démon Noir» Malbec Merlot IGP 20/21
75cl (Rouge)              6,05 € 

Languedoc  Roussillon
Côtes du Roussillon «Mar I Munt» AOP 19/20 
75cl (Rouge)       5,65 €
Faugères «Pas du Lièvre» AOP 20/21
75cl (Rouge)       6,15 €
Minervois «Château Astruc Sainte Eulalie» AOP 2018 
75cl (Rouge)       6,50 €
Côtes du Roussillon Villages «Château Montner» AOP 2019 
75cl (Rouge)       7,30 €
Saint Chinian «Clos Bagatelle» A l’Origine AOP 20/21
 75cl (Rouge)       8,30 €
Côtes du Roussillon «Domaine Agly» Bio AOP 2020 
Vieilles Vignes 
75cl (Rouge)      8,45 €
Faugères «Parfum de Schistes» AOP 20/21
75cl (Rouge)      8,85 €

Vin de Pays des Landes
Vin de Pays des Landes «Duc de Garlède» IGP
37,5cl (Rouge)              2,50 € 
   75cl (Rouge)           3,65 € 

Touraine
Touraine «Domaine du Haut Perron» Toucheronde AOP 20/21
 75cl (Rouge)       7,10 €

Vins Rouges
Nos

Bergerac
Bergerac «Marquis de Cayrac» AOP 
37,5cl (Rouge)      2,60 €
   75cl (Rouge)      3,60 €

Bordeaux
Bordeaux «Place de la Bourse» AOP 
37,5cl (Rouge)     3,00 €
   75cl (Rouge)      4,25 €
Bordeaux «Grand Théâtre» AOP 2020 
Médaille d’Argent Concours International de Lyon 2021 
75cl (Rouge)      5,40 € 
Blaye Côtes de Bordeaux «L’Esprit de l’Abbaye» AOP 18/19
75cl (Rouge)      7,20 €
Graves «Château des Perligues» AOP 2020
75cl (Rouge)      7,30 € 
Haut Médoc «Château Constant Lesquireau» AOP 2018
75cl (Rouge)      8,05 €
St Emilion Grand Cru «Château Haut Boutisse» AOP 2019
Cuvée Origine 
75cl (Rouge)     14,90 €
St Estèphe «Château la Croix de Marbuzet» AOP 2018
75cl (Rouge)    19,90 €

   

Buzet
Buzet «La Tuque» AOP 2017
75cl (Rouge)      6,15 € 

Buzet «Domaine de Michelet» Bio AOP 2020      
75cl (Rouge)     8,90 €

Côtes de Gascogne
Gascogne Higuère «Cuvée Baron de Batz» IGP 2020
  Vieilli en fût de chêne
 37,5cl (Rouge)     3,25 €
      75cl (Rouge)     5,00 €
    150cl (Rouge)                12,50 € 

Gascogne Pellehaut «Harmonie» IGP 2021    
    75cl (Rouge)     5,95 €

Gascogne Domaine Chiroulet «Terroir Gascon» IGP 20/21
    75cl (Rouge)     9,50 €

F L E U R O N S  D E  L O M A G N E  -  Z I  N A U D E T -  3 2 7 0 0  L E C T O U R E  -  G E R S  -  T é l .  0 5  6 2  6 8  7 6  2 4  -  F a x  :  0 5  6 2  6 8  7 6  4 7  -  w w w . f l e u r o n s d e l o m a g n e . c o m  ›  T A R I F S  2 0 2 2

  3



Foie Gras Cuit 
    et Mi-Cuit

Foie gras de canard entier  
   70g (bocal)  12,20 €
   90g (bocal)  15,60 €
125g (bocal)  19,60 €
180g (bocal)  27,90 €
300g (bocal)  39,70 €
Foie gras de canard entier IGP Gers 
Médaille d’Argent CGA Paris 2020 
125g (bocal)  21,00 €
180g (bocal)  29,50 €
300g (bocal)  42,00 €
Foie gras de canard entier mi-cuit 
(frais) 
180g (bocal) (DLC 18 mois) 27,90 €
300g (bocal) (DLC 18 mois) 39,70 €

Foie gras de canard entier 
à la crème d’ail noir BIO de Lectoure 
180g (bocal)  27,90 € 
Foie gras de canard entier  
au Poivre de Timut 
125g (bocal)  20,40 €
180g (bocal)   27,90 €

Lobe de foie gras de canard mi-cuit IGP 
Gers (frais)
200g (sous vide) (DLC 90 jours)  29,95 €
300g (sous vide) (DLC 90 jours)  41,00 €

Bloc de Foie Gras
 
Bloc de foie gras de canard 
  50g (bocal)      4,00 €
  65g (boîte fer)     5,10 €
  80g (bocal)     5,75 €
120g (bocal)     8,60 €
180g (bocal)  12,80 €

Condiments

Moutarde au pain d’épices de Dijon 
«Edmond Fallot» 
105g (bocal)  3,95 € 

Sel de mer saveur «Safran»
155g (petit moulin)  6,50 €

Crème d’ail noir Bio  
25g (bocal)   6,95 € 

Sel créatif «Noir d’Hawaï»
145g (petit moulin)   8,85 € 

Poivre Timut du Népal 
40g (petit moulin)   9,30 €

Accompagnements
Foie Gras 

Pain d’épices figues 20g
(sachet de 2 tranches)  0,80 €
Pain d’épices figues  
60g (6 tranches)  2,50 €
120g (12 tranches)  3,95 €

Chutney de figues violettes au 
Muscat de Noël  
40g (bocal)  1,45 € 

Confit d’échalotes et framboises 
40g (bocal)  1,45 €

Chutney de rhubarbe
40g (bocal)  1,45 €

Entrées au
      Foie Gras

Expression au confit de canard  
(20% Foie Gras)
80g (bocal)  3,20 €
120g (bocal)  4,40 €

Soufflé au confit de canard 
(30% Foie Gras) 
80g (bocal)  4,10 €

Galantine de pintade aux agrumes 
confits (20% Foie Gras)  
120g (bocal)    5,35 € 

Terrine de campagne aux cèpes et 
foie de canard (20% Foie Gras)
180g (bocal)    5,90 €

Aiguillettes de canard au foie gras 
(20% Foie Gras)
90g (boîte)    5,95 € 

Pâté de canard aux trompettes et au 
foie gras (20% Foie Gras) 
180g (bocal)    7,30 € 

Galantine de magret de canard au 
foie gras (20% Foie Gras) 
180g (bocal)    9,30 €

Caille fourrée au foie gras 
(25% Foie Gras) 
160g (bocal)   11,00 €

Foies Gras
Nos
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Entrées Gourmandes
Nos

Entrées Fines & Veloutés

Velouté de patate douce à l’ail des ours Bio 
500ml (bocal)   3,60 € 

Rillettes pur canard
  90g (bocal)   3,85 € 
180g (bocal)   5,50 €
Confinade de boeuf «Façon Tartare»
120g (bocal)   4,50 € 
Effiloché de canard confit aux cèpes
120g (bocal)   4,50 €

Terrines

Terrine vigneronne au Chardonnay
  90g (bocal)   2,60 €
180g (bocal)   3,95 €
Terrine campagnarde au jambon de Pays
  90g (bocal)   2,60 €
180g (bocal)   3,95 €
Terrine gourmande aux pruneaux d’Agen
  90g (bocal)   2,65 €
180g (bocal)   3,70 €
Terrine de foie frais aux girolles
  90g (bocal)   2,70 €
180g (bocal)   3,85 €
Terrine festive à la truffe blanche
  90g (bocal)   2,80 €
180g (bocal)   4,00 €
Terrine de veau à l’estragon
  90g (bocal)   2,95 €
180g (bocal)   4,40 €
Terrine campagnarde à la moutarde Bio
  90g (bocal)   3,65 €
180g (bocal)   5,80 €

Terrine de cerf à l’armagnac 
180g (bocal)   4,15 €
Terrine de canard à l’ail noir
180g (bocal)   4,60 €
Pâté de canard au poivre vert
180g (bocal)   5,70 € 
Terrine de ris de veau aux morilles
120g (bocal)   5,80 € 
Terrine de lapin aux deux moutardes (40% lapin)
180g (bocal)   5,95 €

Salaisons 
Chorizo supérieur pur porc
180g     4,10 €
Saucisse sèche pur porc à la truffe (1%)
180g     5,95 €
Saucisse sèche pur porc aux cèpes 
250g     6,70 € 
Saucisson sec au bleu Basque Urdina
200g     6,95 € 
Filet mignon de porc séché aux épices douces
250g (sous vide)   12,95 €
Jambon sec de Pays 9 mois d’affinage (1/4)
750g (sous vide)    16,95 €

F L E U R O N S  D E  L O M A G N E  -  Z I  N A U D E T -  3 2 7 0 0  L E C T O U R E  -  G E R S  -  T é l .  0 5  6 2  6 8  7 6  2 4  -  F a x  :  0 5  6 2  6 8  7 6  4 7  -  w w w . f l e u r o n s d e l o m a g n e . c o m  ›  T A R I F S  2 0 2 2

  5



Plats Cuisinés
Nos

Légumes
 & Accompagnements
Purée de potimarron aux pleurotes

90g (bocal)  1,80 €
180g (bocal)  2,60 €

Ecrasé de patate douce aux éclats de châtaignes Bio 

100g (bocal)  2,20 €
200g (bocal)  3,15 €

Mogettes aux herbes de Provence Bio

200g (bocal)  3,50 €

Pâtes 
Torsades «Nature et Cèpes» 

125g (sachet)  2,90 €
250g (sachet)  3,60 €

Les Plats Cuisinés 
Mijoté de volaille sauce suprême au magret fumé 

300g (bocal)       4,65 € 
580g (bocal)       6,90 €

Mitonné de canard aux épices de Noël

300g (bocal)       4,75 € 
580g (bocal)       7,10 € 

Sublime de volaille sauce forestière au foie gras 
et aux cèpes 

300g (bocal)       5,10 € 
600g (bocal)       8,00 €

Effiloché de dinde au jus et ses pommes de terre 
Façon sarladaise 

300g (bocal)       5,40 € 
580g (bocal)       8,75 €

Merlu sauce au citron et échalotes 

300g (bocal)       5,70 € 
600g (bocal)       9,00 € 

Cassoulet au canard et saucisse de Toulouse

380g (bocal)      5,95 €
780g (bocal)      9,95 € 
1500g (boîte fer)   16,20 € 

Confit de canard 

385g (bocal) (1 cuisse)     8,90 €
765g (bocal) (2 cuisses)  14,95 €
1350g (boîte fer) (4 cuisses)  19,50€

Manchons de canard confits

765g (bocal) (6 à 8 manchons)    9,95 €

Civet de canard aux cèpes

750 g(bocal)     12,00 €

Canard confit sauce au foie gras

760g (bocal)     17,95 €
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ConfiseriesNos
Chocolat Fins Artisanaux
Bûchettes de chocolat assortiment noir et lait 
fourrage biscuit, noisette et caramel 
42g (étui)    3,25 €
84g (étui)    4,95 €
Chocolats fins «Sélection Fleurons» assortiment 
145g (cornet)    6,90 €
250g (boitasac)                12,00 € 
Chocolats fins «Guinguet» assortiment
125g (ballotin)     6,65 €
250g (ballotin)                 12,10 € 
500g (ballotin)                    22,80 €

Guimauves  
Guimauves à la framboise 
60g (sachet)    2,40 €

Spécialités
Délices et douceurs chocolatés noir et lait 
   55g  (sachet)    1,60 €
100g  (sachet)    2,60 €
Sapin de Noël «Délices et douceurs chocolatés» noir/lait        
55g (boîte)                    1,80 €
Noël en chocolat noir, lait et blond, assortiment 
  50g (sachet)     2,75 €
100g (sachet)    4,40 €
Mini Roses des Sables au chocolat au lait 
50g (sachet)    2,75 € 
Pâtes de fruits 6 parfums
100g (sachet)    2,75 €
Tablette «La Croustillante» chocolat au lait et céréales
80g     2,80 € 
Tuiles au chocolat noir croustillant 
80g (étui)    2,90 €
Palets chocolat noir 73% et pâtes de fruits
griottes, mangue passion et framboise 
60g (barquette)    3,35 € 
Chocolats au lait fourrage caramel au beurre salé 
75g (cornet)    3,55 €
Délice de praliné feuilleté chocolat noir croustillant
80g (sachet)    3,65 €
Le Caramel Craquant chocolat au lait
aux éclats de caramel d’Isigny au beurre salé 
80g (sachet)    3,65 € 
Chocolats noirs fourrage cerise Bio 
75g (étui)    3,70 €
Pâtes de fruits artisanales 
100g (étui)    5,10 €

Mendiants au chocolat lait et noir
parsemés de graines de courges, cranberries et cubes d’oranges 
100g (cornet)    5,20 €
Feuilles de chocolat, fourrage noisette et cacahuète
100g (ballotin)    5,45 €
Chocolats noirs origine «Vietnam» 70% cacao
100g (ballotin)    5,60 €
Mogettes «Coeur de nougatine» enrobées de 
chocolat blanc
70g (étui)    5,75 €
Amandes enrobées de chocolat blond à la fleur de sel 
100g (bocal)    6,15 €
Les «Raisins dorés» au Sauternes
100g (sachet)    6,45 € 
Caramels fondants Lorlut «Original» 
75g (sachet)    6,70 €

Truffes
Truffes «Nature»
34g (étui de 4)     0,95 €
Truffes «Eclats de caramel au beurre salé»
40g (étui)    1,60 €
100g (sachet)    2,10 €
Truffes «Macaron framboise»
100g (ballotin or)      3,45 €

Nougats et Spécialités
 Provencales 
Nougat tendre «Mistralou» amandes
50g (barre)      1,80 € 
100g (barre)      3,10 €
Nougat blanc tendre aux noix du Périgord et figues 
100g (barre)      3,90 €
Douceurs Provençales
amandins citron, framboise et cassis 
50g (sachet)      4,05 € 
Nougat blanc de Provence «Le Roy René» 
120g (étui)      7,50 €
Nougat blanc au calissson «Le Roy René»  
120g (étui)      7,65 €
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DessertsNos

Desserts
Dessert de Pomme Cerise Rhubarbe 
70g (bocal)     1,65 € 
Compotée de Pomme Orange Framboise Bio
60g (bocal)     1,80 €
Dessert croquant de poires spéculoos 
50g (bocal)     1,50 €
100g (bocal)     2,15 € 
Gourmandise ananas coco rhum gingembre 
100g (bocal)     2,25 €
220g (bocal)     3,20 € 
Canelé de Bordeaux individuel
90g (boîte)     2,80 €
Crème «Grand-Mère» aux oeufs  
vanille et rhum 
120g (bocal)     3,35 €
Pâte à tartiner de Noël aux noisettes 
du Lot-et-Garonne 
cacao et sucre pétillant
150g (bocal)      3,65 €
Coco Mango, préparation à la noix de coco
 et à la mangue 
125g (bocal)     3,85 €     
Caramel de pommes au beurre salé 
Fabriqué par un ESAT     
110g (bocal)      4,75 €
Le Baba à l’Armagnac
480g (bocal)     8,80 €

Gâteaux
 & Biscuits 
Palets chocolat et noisettes 
40g (étui)       1,25 €
100g (sachet)      2,95 €
P’tits Bilous Poire Amandine 
40g (barquette)      1,75 €
80g (barquette)      3,15 € 
Meringues à la myrtille 
50g (sachet)      1,95 € 
Gâteau Dauphinois fourré chocolat noir 70%
60g (sachet)      2,60 € 
Tuiles aux myrtilles 
100g (sachet)      3,05 € 
Petits fours aux cerises Amarena 
100g (sachet)      3,45 € 
Palets de chocolat noir 73%
biscuit Poire Belle Hélène
75g (barquette)      3,65 €
Cookies Tatin Bio
120g (étui)      4,35 €
Petits financiers caramel au beurre salé
150g (sachet)      5,60 €
Galettes pur beurre au citron de Sicile et au gingembre
150g (boîte)      5,95 € 
Sablé «Las Crosetas»
130g (sachet)      5,95 €
Gâteau Dauphinois fourré crème de caramel 
au beurre salé
300g (sachet)      9,95 €

Confitures
 & Gourmandises
Marmelade orange mandarine
28g (bocal)   0,85 € 
Confiture extra 4 fruits rouges
28g (bocal)    0,85 € 
Marmelade de Noël  aux trois agrumes 
45g (bocal)   1,00 €
110g (bocal)   1,65 € 
Confiture extra de myrtilles
fabriquée par un ESAT 
50g (bocal)   2,00 €
Confiture extra de mirabelle à la cassonade 
100g (bocal)    2,15 €
Confiture de fraise saveur citron meringué 
120g (bocal)   2,25 €
250g (bocal)   3,35 €
Préparation de fruits myrtille 
sauvage Bio
150g (bocal)     3,60 €
Crème de marrons aux éclats de châtaignes
125g (bocal)    3,85 €
Confiture extra griotte fraise rhubarbe Tonka 
 fabriquée par un ESAT 
140g (bocal)    4,55 €

Pain d’épices
Pain d’épices
55g (sachet 1 tranche)  0,55 €
Pain d’épices au Miel 48% 
90g (sachet)    3,05 € 
250g (sachet)    6,40 €

Miel, Jus de fruits,
 Limonades & Sirops
Miel d’Acacia 
47g (bocal)     1,45 €
Bonbons au sucre de canne fourrés 
au miel Bio
150g (sachet)     3,25 € 
Miel «Fleurs Printanières» Origine France
125g (bocal)     4,00 € 
Sirop de cassis «Monin» 100% naturel 
5cl (bouteille)     2,00 €
Sirop à la fraise des bois  «Monin» 
100% naturel 
25cl (bouteille)     6,70 € 
Limonade artisanale nature BIO 
25cl (bouteille)     2,50 €
75cl (bouteille)     5,45 € 
Jus de Chasselas pur jus de fruits 
33cl (bouteille)     2,85 € 
Jus de pomme de Provence
75cl (bouteille)     3,70 €
Nectar d’abricot de Provence
75cl (bouteille)     4,45 €
Pur jus de pomme Bio 
74cl (bouteille)     5,10 € 
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Champagnes
Armagnacs
Nos

et

Fruits au Sirop
& Rafraîchis à l’Alcool
Douceur exotique ananas passion 
106ml (bocal)    2,00 €
212ml (bocal)     3,45 €
Mini figues rafraîchies à l’Armagnac 
277ml (bocal)     5,55 €

Champagne 
Adrien Bergère
Champagne brut «Adrien Bergère»  
37,5cl Cuvée Origine (bouteille)   12,30 €
75cl  Cuvée Réserve (bouteille)    21,70 €

Champagne 
Chassenay d’Arce
Champagne brut «Chassenay d’Arce» 
Cuvée Première
75cl (bouteille)     24,70 €

Vin Mousseux
Vin Mousseux Blanc de Blancs brut 
«Pierre Larousse» 
20cl (bouteille)    2,30 €
37,5cl (bouteille)    4,25 €
75cl (bouteille)    6,00 €

Méthodes Traditionnelles

Crémant de Loire brut «Veuve Amiot» AOC 
37,5cl (bouteille)       5,35 €
75cl (bouteille)    10,70 €

Gascogne Monluc «Méthode Traditionnelle»
Chardonnay brut BIO
75cl (bouteille)    10,75 €

Armagnacs 

Bas-Armagnac «Sélection Fleurons» 40°
35cl (bouteille cirée)    18,25 €

Armagnac Pellehaut Réserve «Le Bel Age» 
AOC 40°
Médaille d’Or au Concours des Vignerons Indépendants 2012
70cl     52,00 €
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